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“SENZA COMPAGNIA” 

(disponibilità in cantina: 1 sola bottiglia) 

 

BOLLICINE 

   AL TAVOLO    ENOTECA 

“Oltre” extra-brut vsq mill ‘19 (vitigni piwi: 40% bronner, 60% johanniter)  

    Cant. Bortolotti       €  32.00    30.00 27.00 

Treviso Prosecco rosé brut “Tor  Sé” doc mill ‘20 lt. 1.5 

   Az. Ag. La Tordera   €  50.00    48.00 43.00 

VINI BIANCHI 

   AL TAVOLO    ENOTECA 

Terre Lariane “Le Caldarine” igt ‘22 (sauv., verdese, riesling renano) 

    Cant. Angelinetta   €  26.00    24.00 21.50 

Südtirol “Appius” doc ’11 (sauv.,chard.,pinot grigio)  

          C.P. San Michele Appiano       € 255.00  250.00 N.D. 
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VINI ROSSI 

   AL TAVOLO     ENOTECA 

Buttafuoco “Vigna Sacca del Prete” doc ‘19  (Club del Buttafuoco Storico) 

    Az. Ag. Fiamberti    €  42.00     40.00 36.00                   

Valtellina sup. Inferno R.va “ER64” docg ’06    Az. Ag. La Spia        € 105.00   100.00 90.00 

Sforzato di Valtellina “Corte di Cama” docg ‘16  

   Mamete Prevostini €  70.00     68.00 61.00 

Valcamonica rosso igt ’11 (merlot, marzemino) – da agricoltura biologica – 

    Az. Ag. La Muraca  €  38.00     36.00 32.50                   

Bolgheri sup. “Montepergoli” doc ’08  (35% merlot, 40% cab. sauv.,20% syrah, 5% sang.) 

da agricoltura biologica –    Vit. E. Santini            €  90.00     88.00 79.00 

Toscana merlot “Mèro” igt ’13      

– da agricoltura biologica –     Vit. E. Santini            € 140.00   137.00 123.50              

Rosso di Montalcino doc ‘18     Az. Ag. G. Gorelli     €  56.00     54.00 48.50 

Brunello di Montalcino docg ’04               G. Gorelli -  Le Potazzine  € 160.00   156.00 140.50 

Maremma “Saffredi” igt ’06 (cab.sauv., merlot)   Fatt. Le Pupille   € 160.00  156.00 140.50 

  

 


