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CARTA DEI “VINI DI LOMBARDIA”  

 

FRANCIACORTA  
  AL TAVOLO     ENOTECA  

Franciacorta brut docg   €   26.00 23.50 

lt. 0.375  (85% chardonnay, 15% pinot nero) Ferghettina                               

 

Franciacorta “Animante” dosaggio zero XII° tiratura docg  €   24.00 21.50 

lt. 0.375  – da agricoltura biologica – Barone Pizzini                        
                                                    
          AL TAVOLO     ENOTECA  

Franciacorta R.va “Bagnadore” dosaggio zero docg ‘15  €   60.00 54.00 

(59% chard., 41% pinot nero)  – da agricoltura biologica –    Barone Pizzini 
   

Franciacorta “Ammonites” dosaggio zero docg   €   36.00 32.50 

(75% chard., 20% pinot nero, 5% pinot bianco)  Camillucci                                  

 

Franciacorta “Perpetuelle 14/20” dosaggio zero docg €   47.00 42.50 

(chardonnay)       Camillucci                                  
 

Franciacorta brut satén “Edizione 2021” docg   €   42.00 38.00 

– da agricoltura biologica –     Barone Pizzini   

 

Franciacorta “Ammonites” rosé dosaggio zero docg  €   40.00 36.00 

(pinot nero)         Camillucci                                  

 

Franciacorta rosé extra-brut “Edizione 2020” docg   €   44.00 39.50 

(70% pinot nero, 30% chardonnay)  - da agricoltura biologica – Barone Pizzini   

 

Franciacorta brut rosé “Dosaggio zero” docg ‘19   €   47.00 42.50 

(pinot nero) – da agricoltura biodinamica –    S.A. Cavalleri   
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BOLLICINE  

          AL TAVOLO  ENOTECA   

Extra-brut “Cuvée 36” met. class.  €   40.00 36.00 

(chardonnay) (senza solfiti agg)   Casa Caterina      

 

Bianc de Bianc dosaggio zero “Vertical” met. class. mill ’09  €   87.00 78.50 

(chardonnay)  (senza solfiti agg)  Casa Caterina      

 

Brut Rosé extra-dry saignée “Pagnòcc” mill ‘11   €   60.00 54.00 

(pinot meunier) (senza solfiti agg)  Casa Caterina    

 

SPUMANTI  TERRE LARIANE  

          AL TAVOLO  ENOTECA   

“Incrediboll Rosato” met. class. mill ‘22   €   33.00 29.50 

(pinot nero, syrah)   Az. Ag. La Costa                       

 

“Incrediboll” met. class. extra-brut mill’ 21   €   34.00 30.50 

(riesling renano e italico)   Az. Ag. La Costa                     

 

Brut met. class. mill ‘22   €   26.00 23.50 

(chardonnay)   Az. Ag. Casati M.   

 

Brut met. class. pas dosé mill ‘21   €   36.00 32.50 

(70% chardonnay, 30% pinot nero)   S. A. Locotocco   

 

Brut met. class. rosato mill ‘22   €   33.00 29.50 

(pinot nero)   S. A. Locotocco   

 

Extra-brut met. class. “Amanti” mill ‘21    €   38.00 34.00   

 Cant. Angelinetta   
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SPUMANTI  

  AL TAVOLO ENOTECA  

Extra-brut met. class. rosé “Cuvée dei Frati”   €   20.00 18.00 

lt. 0.375  (groppello, marzemino, sangiovese, barbera) Az. Ag. Cà dei Frati 
     
  AL TAVOLO ENOTECA 

Brut met. class. non dosato “Il Calepino” mill ’16/17   €   37.00 33.50 

(chardonnay, pinot nero)   Az. Vit. Il Calepino   

 

Brut  met. class. Grande Annata “Mattia Vezzola” mill ‘15  €   48.00 43.00 

 Az. Ag. Costaripa   

 

Talento brut “Peri46” met. class. mill ’15   €   42.00 38.00 

(chardonnay)    Peri Bigogno   

 

Lugana met. class. brut  nature mill ‘19   €   36.00 32.50    
– da agricoltura biologica –   Az. Ag. Perla del Garda        

 

O. P. Pinot nero “Vergomberra” dosaggio zero met. class. docg mill ’18 €   38.00 34.00   

 Az. Ag. P. Verdi    

 

O.P. Pinot nero met. class. brut mill ‘17                €   38.00 34.00  

 Az. Ag. Cà del Gè 

 

O.P. Pinot nero met. class. brut mill ‘18                €   34.00 30.50  

 Az. Ag. Cà del Gè 

 

O.P. Pinot nero met. class. brut mill ‘19   €   28.00 25.00 

– da agricoltura biologica –  Az. Ag. Dal Verme - Torre degli Alberi      

 

O.P. Pinot nero met. class. pas-dosé mill ‘18       €   36.00 32.50  

 Az. Ag. Cà del Gè 
 

O.P. Pinot nero met. class. mill ‘19   €   30.00 27.00 

– da agricoltura biologica –   Az. Ag. Dal Verme - Torre degli Alberi   
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  AL TAVOLO ENOTECA   

O.P. Cruasé “Crù” met. class. Pinot nero rosé extra-brut docg  €   35.00 31.50 

 Az. Ag. P. Verdi   

 

Blanc de Blancs extra-brut met. class. “Cuvée Armonia” €   33.00 29.50 

(chard. affinato 28 mesi sui lieviti)   Az. Ag. Ruiz de Cardenas   

 

Brut Rosé met. Class. “Galanta” mill ‘19   €   36.00 32.50 

(pinot nero affinato 32 mesi sui lieviti)   Az. Ag. Ruiz de Cardenas   

 

Pinot nero Rosé pas-dosé “Profilo Rosé” mill. ‘13    €   46.00 41.50  

 Az. Ag. Picchioni    

 

Alpi Retiche brut met. class. “Novantanove” igt ‘20   €   35.00 31.50 

(Nebbiolo)   S. A. La Spia   

 

Alpi Retiche met. class. extra-brut “La Perla” igt ‘21   €    36.00 32.50 

(pignola)  Az. Ag. La Perla - M. Triacca         

 

Alpi Retiche met. class. pas-dosé “La Perla 60” igt ‘19  €   44.00 39.50 

(pignola)  Az. Ag. La Perla - M. Triacca         

 

Alpi Retiche brut Rosé met. class. “Novantanove” igt ’21 €   40.00 36.00 

(Nebbiolo)   S. A. La Spia   

 

“L’Esplosivo”  ‘23   €   40.00 36.00 

(Moscato secco da metodo ancestrale) – da agricoltura biodinamica –  M. Zanolari   

 

 

 

senza solfiti aggiunti = no sulphite added  

da agricoltura biologica = organic farming  

da agricoltura biodinamica = biodynamic farming 
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VINI BIANCHI  

  AL TAVOLO     ENOTECA  

O.P. Pinot nero vinificato in bianco doc ‘23 (frizzante) €   15.00 13.50 

lt. 0.375    Az. Ag. Fiamberti   

 

Lugana “Brolettino” doc ‘24   €   18.50 16.50 

lt. 0.375   Az. Ag. Cà dei Frati                

 

Lugana “I Frati” doc ‘25   €   16.50 15.00 

lt. 0.375   Az. Ag. Cà dei Frati                
 

  AL TAVOLO     ENOTECA 

“IndoVino” ’22/23   €   26.00 23.50 

(vitigni piwi solaris e muscaris)   Az. Ag. M. Citterio   

 

Terre Lariane Pinot bianco  igt ‘23   €   28.00 25.00 

– da agricoltura biologica –   Az. Ag. Cascina Bellesina        

 

Terre Lariane Riesling  igt ‘22   €   30.00 27.00 

– da agricoltura biologica –   Az. Ag. Cascina Bellesina    

 

Terre Lariane “Brigante” igt ‘23    €   23.00 20.50 

(50% chardonnay, 40% manzoni bianco, 10% verdese)  Az. Ag. La Costa  

 

Terre Lariane Verdese “Bacca” igt ’20  €   37.00 33.50    

  Az. Ag. La Costa                      

 

Terre Lariane Verdese “Bacca” igt ’23  €   35.00 31.50 

 Az. Ag. La Costa                      

 

Terre Lariane “Locotocco” igt ‘25   €   28.00 25.00 

(chardonnay, pinot bianco)   S. A. Locotocco                       

 

Terre Lariane Chardonnay “Colombèe” igt ‘25   €   30.00 27.00 

 Az. Ag. F. Maggioni               

 

Terre Lariane “Le Calderine” igt ’25   €   27.00 24.50 

(sauvignon, verdese bianco, riesling renano)   Cant. Angelinetta   
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  AL TAVOLO     ENOTECA 

Terre Lariane Verdese “La Moglie del Re” igt ’25      €   29.00 26.00 

 Cant. Angelinetta           

 

Terre Lariane Sauvignon “Occhi Blu” igt ’24                     €   40.00 36.00  

 Cant. Angelinetta 

 

Terre del Colleoni Incrocio Manzoni “Faustino” doc ’24 €   25.00 22.50 

– da agricoltura biologica –    Az. Ag. Cipresso                      

 

Terre del Colleoni Incrocio Manzoni “Ducale” doc ‘24  €   20.00 18.00 

 Az. Ag. Locatelli Caffi           

 

Valcalepio doc ‘22   €   20.00 18.00 

(chard., pinot b., pinot g.)   Az. Vit. Il Calepino                  

 

Valcalepio doc ‘23   €   19.00 17.00 

(chard., pinot b., pinot g.)   Az. Ag. Locatelli Caffi            

 

San Colombano doc ‘23   €   18.00 16.00 

(chard., pinot n.)   Az. Ag. Guglielmini   

 

San Colombano doc ‘24 (frizzante)  €   18.00 16.00 

(chard., pinot n., Riesling)   Az. Ag. Guglielmini   

 

Collina del Milanese Malvasia “Rosy” igt ‘24      €   22.00 20.00 

 Az. Ag. Guglielmini   

 

Collina del Milanese Malvasia di Candia igt ‘24 (frizzante)  €   18.00 16.00  

 Az. Ag. Guglielmini   

 

Prov. di Pavia Pinot nero igt ‘24 (frizzante)         €   20.00 18.00 

 Az. Ag. Cà del Gè   
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.  AL TAVOLO     ENOTECA 

Riesling “Reslè” ‘25 (frizzante)  €   20.00 18.00     

 Vit. F. Pellegrini   

 

O.P. Riesling renano “Il Marinoni” doc ’24  €   26.00 23.50    

 Az. Ag. Cà del Gè                    

 

Lugana “Brolettino” doc ‘21/22  €   39.00 35.00     

 Az. Ag. Cà dei Frati                

 

Lugana “Brolettino” doc ’24  €   35.00 31.50     

 Az. Ag. Cà dei Frati    

 

Lugana “Trecampane” doc ‘24   €   29.00 26.00 

– da agricoltura biologica –   S. A. Marangona                     

 

Lugana doc ‘25   €   24.00 21.50 

– da agricoltura biologica –   S. A. Marangona                     

 

Lugana “I Frati” doc ’25  €   26.00 23.50     

 Az. Ag. Cà dei Frati                

 

“Pratto”  ‘24   €   29.00 26.00 

(lugana, chard., sauvignon)   Az. Ag. Cà dei Frati                

 

Curtefranca Chardonnay doc ’17  €   68.00 61.00     

 Cà del Bosco   

 

Valcamonica bianco “Mat” igp ‘19   €   39.00 35.00 

(70% riesling, 30% sauvignon)   Az. Ag. Concarena                 
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  AL TAVOLO     ENOTECA 

Alpi Retiche “Elisa” igt ‘20 (moscato)   €   40.00 36.00 

– da agricoltura biodinamica –   M. Zanolari   

 

Alpi Retiche Vagabondo bianco igt ‘23   €   40.00 36.00 

(vitigni piwi: solaris, bronner, johanniter) – da agricoltura biodinamica – M. Zanolari                             
   

Alpi Retiche Bianco da Nero igt ‘24 (pinot nero)   €   34.00 30.50 

– da agricoltura biodinamica –   M. Zanolari                                

 

Alpi Retiche “Impaziente” igt ‘23   €   29.00 26.00 

(nebbiolo, chiavennasca)   Az. Ag. Marsetti                       

 

Alpi Retiche “Opera” igt ‘24   €   34.00 30.50 

(chardonnay, sauvignon, pinot bianco, incrocio manzoni)  Mamete Prevostini              
   

VINI ROSATI  

  AL TAVOLO ENOTECA  

Terre Lariane Pinot nero rosato igt ‘23   €   26.00 23.50 

– da agricoltura biologica -   Az. Ag. Cascina Bellesina       

 

Terre Lariane rosato igt’ 24   €   27.00 24.50 

(pinot nero)   S. A. Locotocco                       

 

Terre Lariane rosato “ Roselario” igt ‘25   €   26.00 23.50 

(schiava, marzemino)   Cant. Angelinetta          
          

Valtènesi Riviera del Garda classico “Molmenti” doc ‘17  €   39.00 35.00        

(groppello, marzemino, sangiovese, barbera)     Az. Ag. Costaripa              

 

“Rosa dei Frati” ‘25   €   26.00 23.50 

(groppello, marzemino, sangiovese, barbera)   Ag. Cà dei Frati     

 

Alpi Retiche Rosato “Impallidito” igt ‘23   €   29.00 26.00 

(nebbiolo) Az. Ag. Marsetti     

 

Alpi Retiche Rosato “Spacasass” igt ‘24   €   27.00 24.50 

(chiavennasca)   S.A. Colombo Sormani     
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VINI ROSSI  

  AL TAVOLO    ENOTECA  

Valcalepio “I Pilendrì” doc ’20   €   14.00 12.50 

lt. 0.375   Az. Ag. Locatelli Caffi   

 

Valcalepio R.va doc ’18   €   15.00 13.50 

lt. 0.375   Az. Ag. Locatelli Caffi   

 

“Ronchedone” ‘21   €   18.00 16.00 

lt. 0.375 (marzemino, sang, cab)  Az. Ag. Cà dei Frati    

 

O.P. Bonarda “Rebuono” doc ‘24   €   15.00 13.50  

lt. 0.375   Az. Ag. P. Rossi    

 

Rosso di Valtellina doc ‘23   €   16.00 14.50 

lt. 0.375   Az. Ag. Marsetti     

 

Valtellina sup. Grumello R.va docg ‘18   €   21.00 19.00 

lt. 0.375   Plozza     

 

Valtellina sup. Sassella R.va docg ‘19   €   22.00 20.00 

lt. 0.375  Plozza     

 

Valtellina sup. Sassella “Marena” docg ‘22   €   22.00 20.00 

lt. 0.375   Mamete Prevostini    

 

Sforzato di Valtellina docg ‘18   €   28.00 25.00 

lt. 0.375   Plozza     

 

Sforzato di Valtellina “Corte di Cama” docg ‘22   €   33.00 29.50 

lt. 0.375   Mamete Prevostini   
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.  AL TAVOLO    ENOTECA 

Terre Lariane “Vigne Casati” igt ‘23   €   21.00 19.00 

(70% marzem, 30% merlot)   Az. Ag. Casati M.      

 

Terre Lariane “Cà del Mot” igt ‘24   €   27.00 24.50 

(merlot, marzemino)   Cant. Angelinetta   

 

Terre Lariane Merlot “Brigante” igt ’23  €   23.00 20.50    

 Az. Ag. La Costa     

 

Terre Lariane Merlot “Colombèe”  igt ’24  €   23.00 20.50    

 Az. Ag. F. Maggioni   

 

Terre Lariane Merlot “Colombèe”  igt ‘21  (affinato in barrique) €   32.00 29.00   

Az. Ag. F. Maggioni         

 

Terre Lariane Merlot “Fortezza” igt ’21  €   39.50 35.50    

 Az. Ag. La Costa      

 

Terre Lariane “Seriz” igt ’22   €   30.00 27.00 

(merlot, syrah)   Az. Ag. La Costa        

 

Terre  Lariane “San Giobbe”  igt ’23   €   34.00 30.50 

(pinot nero)  Az. Ag. La Costa     

 

Terre  Lariane “San Giobbe - Selezione Muneda”  igt ’20/21  €   38.00 34.00 

(pinot nero)   Az. Ag. La Costa    

 

Terre Lariane pinot nero igt ‘22   €   32.00 29.00 

– da agricoltura biologica –   Az. Ag. Cascina Bellesina     
 

“IndoVino” ’24   €   26.00 23.50  

(vitigno piwi monarch, cabernet cortis)   Az. Ag. M. Citterio   
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  AL TAVOLO     ENOTECA 

 

Valcalepio “I Pilendrì” doc ’18  €   22.00 20.00   

Az. Ag. Locatelli Caffi      

 

Valcalepio “I Pilendrì” doc ’20  DIPLOMA DI MEDAGLIA D’ORO CONCORSO ENOLOGICO INTERNAZIONALE ED. 

2019 “EMOZIONI DAL MONDO” Merlot e Cabernet insieme  Az. Ag. Locatelli Caffi  €   19.00 17.00  

 

Valcalepio R.va doc ’18  €   23.00 20.50 

 Az. Ag. Locatelli Caffi             

 

Bergamasca Cabernet Sauvignon “Kalòs” igt ‘18    €   39.00 35.00 

 Az. Vit. Il Calepino      

 

Terre del Colleoni Incrocio Terzi “Gregorio” doc ‘23   €   28.00 25.00 

(barbera, cab. Franc) – da agricoltura biologica –   Az. Ag. Cipresso     

 

Terre del Colleoni Marzemino “Giubilo” doc ‘18 Az.   €   19.00 17.00 

 Az. Ag. Locatelli Caffi     

 

Terre del Colleoni Merlot “Gaudio” doc ’23  €   19.00 17.00   

 Az. Ag. Locatelli Caffi     

 

Garda Merlot “Faial” doc ’15  €   45.00 40.50   

Az. Ag. La Prendina    

 

Riviera del Garda classico sup. “Don Lisander” doc ‘17  €   40.00 36.00 

(60% gropp. gentile, 20% barbera, 10% sangiov, 10% marzem)  Az. Ag. Monte Cicogna        

 

“Ronchedone” ‘21/22   €   39.00 35.00 

(marzemino, sang., cab.)   Az. Ag. Cà dei Frati     

 

“Ronchedone - Privilegio di Famiglia” ‘17   €   59.00 53.00 

(marzemino, sang., cab.)    Az. Ag. Cà dei Frati     

 

“Vitagrama” mill ‘09 (senza solfiti agg)  €   55.00 49.50 

(50% merlot, 20% cab. franc, 20% pinot nero, 10% petit verdot)  Casa Caterina     

 

Montenetto di Brescia “Cervo Volante” igt ‘20   €   29.00 26.00 

(50% marzemino, 50% merlot) – da agricoltura biologica –  Barone Pizzini 
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  AL TAVOLO     ENOTECA 
     

San Colombano R.va “Vigna La Merla” doc ‘18   €   39.00 35.00 
MEDAGLIA D’ORO CONCORSO ENOLOGICO INTERNAZIONALE CITTA’ DEL VINO ‘24 

(croatina, barbera, uva rara, cab. franc, merlot)   Vit. A. Panigada                    

 

San Colombano R.va “Vigna Battaia” doc ‘21   €   26.00 23.50 

(croatina, barbera, uva rara)   Az. Ag. Guglielmini                

 

San Colombano doc ‘24  (frizzante)   €   18.00 16.00 

(barbera, croatina, uva rara)   Az. Ag. Guglielmini                

 

Collina del Milanese Banino igt ‘21  (frizzante rifermentato in bottiglia) €   20.00 18.00    

(barbera, croatina, uva rara)   Vit. A. Panigada                      

 

Collina del Milanese “Siro” igt ’21  €   22.00 20.00  

(croatina, barbera)   Az. Ag. Guglielmini               

 

Collina del Milanese “Bassano” igt ‘21   €   22.00 20.00 

(merlot, cab.franc)   Az. Ag. Guglielmini               

 

Bonarda dell’Oltrepò Pavese  “La Crosia” doc ‘22  (frizzante)  €   20.00 18.00 

 Az. Ag. M. Vercesi   

 

Bonarda dell’Oltrepò Pavese “Cresta del Ghiffi” doc ‘23 (frizzante)  €   21.00 19.00 

 Az. Ag. F.lli Agnes   

 

Bonarda dell’Oltrepò Pavese “Campo del Monte” doc ‘22 (frizzante)  €   23.00 20.50 

 Az. Ag. F.lli Agnes   

 

Bonarda dell’Oltrepò Pavese “Bricco del Prete” doc ‘22 (frizzante)  €   20.00 18.00 

 Az. Ag. Cà del Gè                    

 

Bonarda dell’Oltrepò Pavese “Rebuono” doc ‘24 (frizzante)  €   21.00 19.00 

 Az. Ag. P. Rossi   

 

Croatina “MasFeva” ’25 (vivace)    €   20.00 18.00  

 Vit. F. Pellegrini   
 

Bonarda dell’Oltrepò Pavese “Millennium” doc ‘18   €   30.00 27.00 

 Az. Ag. F.lli Agnes 

 



14 

 

  AL TAVOLO    ENOTECA 

Bonarda dell’Oltrepò Pavese “La Fidela” doc ‘22    €   26.00 23.50 

 Az. Ag. Cà del Gè             

 

Rosso Ammandorlato “Loghetto” ‘23   €   32.00 29.00 

(da antichissimi ceppi di tradizione rovescallese)   Az. Ag. F.lli Agnes                  

 

O. P. Buttafuoco “Copia di Instrumento in data delli 2 febbraio 1861” doc ‘19  

 Vit. F. Pellegrini €   37.00 33.50  

 

“Solinga” ‘19   €   30.00 27.00 

(barbera, croatina, uva rara, ughetta della solinga)  Vit. F. Pellegrini   

 

“Solinga” ‘22/23   €   28.00 25.00 

(barbera, croatina, uva rara, ughetta della solinga)   Vit. F. Pellegrini   

 

O. P. Barbera “Campo del Marrone” doc ’21  €   32.00 29.00     

 Az. Ag. P. Verdi    

 

O.P. Barbera “Grignolona” doc ’23  €   20.00 18.00     

 Az. Ag. Cà del Gè   

 

O. P. Rosso R.va “Cavariola” doc ’19   €   46.00 41.50  

(croatina, barbera, ughetta di canneto, uva rara)   Az. Ag. P. Verdi   

 

Prov. di Pavia Pinot nero “Pimó” igp ’18  €   29.00 26.00     

 Az. Ag. M. Vercesi   

 

Pinot nero R.va dell’Oltrepò Pavese “Albaron” doc ‘21  €   28.00 25.00 

 Az. Ag. Cà del Gè                    

 

Prov. di Pavia croatina “Il Sogno del Vignaiolo R.va numerata” igt ’15  €   35.00 31.50  

(ripasso)   Vit. F. Pellegrini   

 

“Il Sogno del Vignaiolo”  ’21   €   30.00 27.00  

(ripasso di croatina)   Vit. F. Pellegrini                
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  AL TAVOLO    ENOTECA 

Dolcetto “Tormento” ‘23   €   28.00 25.00 

(vendemmia tardiva)   Az. Ag. Cà del Gè   

 

Nebbiolo “Bricco del Merlo” ‘22/23  €   28.00 25.00     

 Vit. F. Pellegrini   

 

Prov. di Pavia “Rè di Bric” R.va del Massimiliano igt ‘16  €   33.00 29.50 

(croatina, merlot)   Az. Ag. M. Vercesi   

 

Prov. di Pavia “Barbacarlo” igt ‘20/21   €   90.00 N.D. 

(croatina, uva rara, vespolina)   Az. Ag. Barbacarlo                 

 

Prov. di Pavia “Barbacarlo” igt ‘22   €   85.00 N.D. 

(croatina, uva rara, vespolina)   Az. Ag. Barbacarlo             

 

VALTELLINA 

Rosso di Valtellina Nebbiolo “Santarita” doc’ 24     €   26.00 23.50 

 Mamete Prevostini         

 

Rosso di Valtellina “Risc” doc ’23  €   27.00 24.50  

 S. A. Colombo Sormani    

 

Rosso di Valtellina “L’Essenziale” doc ‘23   €   30.00 27.00  

  – da agricoltura biodinamica –   M. Zanolari                                

 

Valtellina sup. Grumello docg ’21  €   32.00 29.00     

 Az. Ag. Marsetti   

 

Valtellina sup. Sassella “Grisone” docg ‘12          €   44.00 39.50 

 Az. Ag. A. Mozzi   

 

Valtellina sup. Sassella “Grisone” docg ‘16          €   38.00 34.00 

 Az. Ag. A. Mozzi   

 

Valtellina sup. Sassella R.va “Ultimi Raggi” docg ‘16   €   80.00 72.00 

 Ar.Pe.Pe.   

 

Valtellina sup. Sassella R.va “MR72” docg ‘18    €   60.00 54.00 

 S.A. La Spia 
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  AL TAVOLO ENOTECA 

Valtellina sup. Sassella R.va “Clos Convento San Lorenzo” docg ‘21  €   58.00 52.00  

 Mamete Prevostini   

 

Valtellina sup. Sassella “PG40” docg ‘20   €   34.00 30.50     

 S.A. La Spia   

 

Valtellina sup. Sassella doc ’22  €   35.00 31.50     

 S. A. Colombo Sormani       

 

Valtellina sup. Sassella “Marena” docg ’23  €   32.00 29.00     

 Mamete Prevostini   

 

Valtellina sup. Sassella “Sommarovina” docg ‘23   €   40.00 36.00     

 Mamete Prevostini   

 

Valtellina sup. Nebbiolo “Pietrisco” docg ‘14     €   42.00 38.00 

 Az. Ag. Boffalora   

 

Valtellina sup. Nebbiolo “Pietrisco” docg ‘15/16     €   40.00 36.00 

 Az. Ag. Boffalora   

 

Valtellina sup. Nebbiolo “Dirupi” docg ‘15          €   58.00 52.00  

 S. A. Dirupi    

 

Valtellina sup. Nebbiolo “Dirupi” docg ‘16          €   69.00 62.00 

 S. A. Dirupi   

 

Valtellina sup. Inferno R.va docg ’19  €   37.00 33.50     

 Az. Ag. Nobili   

 

Valtellina sup. Inferno “Fiamme Antiche” docg ‘19   €   80.00 72.00 

 Ar.Pe.Pe   

 

Valtellina sup. Inferno “La Crus” docg ’22  €   42.00 38.00    

 Mamete Prevostini   
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  AL TAVOLO ENOTECA 

Valtellina sup. Valgella R.va “Carteria” docg ’19      €   44.00 39.50  

 Az. Ag. Fay   

 

Valtellina sup. Valgella R.va “Fracia” docg ‘19    €   56.00 50.50 

 S.A. Barbacàn 

 

Alpi Retiche Pinot nero vinificato in anfora igt ‘20   €   42.00 38.00 

– da agricoltura biodinamica –   M. Zanolari                              

 

Valtellina sup. Nebbiolo docg ‘18   €   39.00 35.00 

– da agricoltura biodinamica –   M. Zanolari                              

 

Valtellina sup. R.va “Elisa” docg ‘17         €   37.00 33.50         

 Az. Ag. La Perla - M. Triacca     

 

Valtellina sup. R.va “RV” docg ’19  €   44.00 39.50     

 Az. Ag. Marsetti   

 

Valtellina sup. R.va “4AM” docg ’21  €   42.00 38.00  

 Az. Ag. Marsetti   

 

Valtellina sup. “Le Strie” docg’ 10 - medaglia d’oro International Challenge 2023 -  

 Az. Ag. Le Strie €   38.00 34.00  

 

Valtellina sup. “Vigna Le Prudenze” docg ‘19    €   40.00 36.00 

 Az. Ag. Marsetti   

 

Valtellina sup. “Vigna Le Prudenze” docg ‘21    €   38.00 34.00 

 Az. Ag. Marsetti   

 

Valtellina sup. “La Mossa” docg ‘18            €   30.00 27.00 

 Az. Ag. La Perla - M. Triacca      

 

Valtellina sup. Nebbiolo “Semele” docg ’22  €   30.00 27.00    

 Semele - G. Baldelli   

 

Alpi Retiche Chiavennasca “Assolo” igt ‘23      €   27.00 24.50  

 Semele - G. Baldelli   
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  AL TAVOLO ENOTECA 

Valtellina Sfursat docg ’16  €   66.00 59.50     

 Az. Ag. Marsetti   

 

Valtellina Sfursat docg ’17  €   62.00 56.00     

 Az. Ag. Marsetti   

 

Valtellina Sfursat docg ’19  €   60.00 54.00     

 Az. Ag. Marsetti   

 

Sforzato di Valtellina docg ‘15    €   62.00 56.00 

– da agricoltura biologica –   M. Zanolari    

 

Sforzato di Valtellina “Corte di Cama” docg ‘15    €   80.00 72.00 

 Mamete Prevostini   

 

Sforzato di Valtellina “Corte di Cama” docg ‘22    €   64.00 57.50 

 Mamete Prevostini   

 

Sforzato di Valtellina “Runco de Onego” docg ‘16    €   60.00 54.00 

 Az. Ag. Boffalora   

 

Sforzato di Valtellina docg ‘16  €   60.00 54.00    

  Az. Ag. A. Mozzi   

 

Sforzato di Valtellina docg ’16  €   52.00 47.00     

 Az. Ag. Le Strie   

 

Sforzato di Valtellina docg ’17  €   48.00 43.00     

 Az. Ag. Le Strie 

 

Sforzato di Valtellina “Quattro Soli” docg ‘17     €   55.00 49.50  

 Az. Ag. La Perla - M. Triacca      

 

Sforzato di Valtellina “Quattro Soli” docg ‘18     €   53.00 47.50 

 Az. Ag. La Perla - M. Triacca      
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  AL TAVOLO ENOTECA 

Sforzato di Valtellina “Il Montescale” docg ‘17    €   65.00 58.50 

 Az. Ag. Nobili   

 

Sforzato di Valtellina “Il Montescale” docg ‘18    €   61.00 55.00  

 Az. Ag. Nobili   

 

Sforzato di Valtellina “Il Montescale” docg ‘19    €   57.00 51.50 

 Az. Ag. Nobili   

  

Sforzato di Valtellina docg ‘19   €   45.00 40.50     

 Semele - G. Baldelli               

 

Sforzato di Valtellina “Albareda” docg ’19  €   72.00 65.00     

 Mamete Prevostini   

 

Sforzato di Valtellina “Ronco del Picchio” docg ‘21   €   65.00 58.50 

 Az. Ag. Fay   

 

Sforzato di Valtellina docg ’22  €   62.00 56.00     

 S.A. Barbacàn   
 

 

 

 

 

 

senza solfiti aggiunti = no sulphite added  

da agricoltura biologica = organic farming  

da agricoltura biodinamica = biodynamic farming  
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GRANDI FORMATI DI LOMBARDIA  

 

Franciacorta – Bollicine - Spumanti  

  AL TAVOLO  ENOTECA  

Franciacorta brut nature “Blanc de Blancs” docg   €   86.00 77.50  

lt. 1.5 (chardonnay) – da agricoltura biodinamica –   S.A. Cavalleri   

 

Franciacorta brut docg   €   76.00 68.50 

lt. 1.5  Az. Ag. Bosio        

 

Brut Sec Demy Out Style mill. ’01   €  105.00 94.50  

lt. 1.5 (pinot n) (senza solfiti agg)   Casa Caterina     

 

O.P. Pinot nero met. class. brut mill ‘17    €   80.00 72.00 

lt. 1.5   Az. Ag. Cà del Gè   

 

 

Vini bianchi  

  AL TAVOLO  ENOTECA  

Terre Lariane Riesling “Solesta” igt ‘13   €   78.00 70.00  

lt. 1.5   Az. Ag. La Costa     

 

Chardonnay “Zero blanc” ’13   €   60.00 54.00 

lt. 1.5  (senza solfiti aggiunti)   Casa Caterina       

 

Lugana “S. Caterina—Mappale Storico 36” doc ‘20   €   55.00 49.50 

lt. 1.5   Az. Ag. Monte Cicogna        
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Vini rossi  

          AL TAVOLO ENOTECA  

Terre Lariane “Seriz” igt ’21   €   64.00 57.50 

lt. 1.5   (merlot, syrah)   Az. Ag. La Costa       

 

Terre  Lariane “San Giobbe”  igt ’22   €   70.00 63.00  

lt. 1.5 (pinot nero)   Az. Ag. La Costa    

 

Banino S. Colombano R.va “Vigna La Merla” doc ‘06  €  137.00 123.00 

lt. 3   Az. Ag. A. Panigada     

 

O. P. Bonarda “La Fidela” doc ‘17   €   48.00 43.00 

lt. 1.5   Az. Ag. Cà del Gè                    

 

Pinot nero R.va dell’Oltrepò Pavese “Albaron” doc ‘20  €   60.00 54.00 

lt. 1.5  Az. Ag. Cà del Gè                   

 

Garda class. sup. “Don Lisander” doc ’12   €   84.00 75.50 

lt. 1.5 (60% groppello, 20% barb., 10% marz., 10% sang.)  Az. Ag. Monte Cicogna     
   

“Ronchedone” ‘20    €   75.00 67.50 

lt. 1.5   (marzemino, sang., cab.)   Az. Ag. Cà dei Frati    

 

Bergamasca rosso “I Cardinài” igt ‘16   €   52.00 47.00 

lt. 1.5   Az. Ag. Locatelli Caffi     

 

Bergamasca rosso “I Cardinài” igt ‘17   €   49.00 44.00 

lt. 1.5   Az. Ag. Locatelli Caffi     

 

Valcalepio R.va doc ’15   €   46.00 41.50 

lt. 1.5   Az. Ag. Locatelli Caffi     

 

Valtellina sup. “Semele” docg ‘20   €   74.00 66.50 

lt. 1.5   Semele - G. Baldelli               

 

Valtellina sup. “Semele” docg ‘22   €   72.00 65.00 

lt. 1.5   Semele - G. Baldelli               
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  AL TAVOLO  ENOTECA 

Valtellina sup. Sassella “PG40” docg ‘20   €   76.00 68.50 

lt. 1.5     S.A. La Spia   

 

Valtellina sup. Sassella docg ‘21   €   68.00 61.00 

lt. 1.5   Az. Ag. Nobili   

 

Valtellina sup. Sassella R.va “Rocce Rosse” docg ‘16  €  174.00 157.00  

lt. 1.5   Ar.Pe.Pe.   

 

Valtellina sup. Grumello docg ‘20   €   70.00 63.00 

lt. 1.5   Az. Ag. Marsetti   

 

Valtellina sup. Inferno R.va docg ‘17   €   82.00 74.00 

lt. 1.5   Az. Ag. Nobili   

 

Valtellina sup. Inferno R.va docg ‘18   €   79.00 71.00  

lt. 1.5   Az. Ag. Nobili   

 

Valtellina sup. Inferno “Fiamme Antiche” docg ‘19    €  174.00 157.00 

lt. 1.5   Ar.Pe.Pe   

 

Valtellina sup. Valgella R.va “Carteria” docg ’19   €   90.00 81.00  

lt. 1.5   Az. Ag. Fay   

Sforzato di Valtellina docg ’14   €  115.00 103.50 

lt. 1.5   Az. Ag. Le Strie   

 

Sforzato di Valtell. “Quattro Soli” docg ‘15   €  122.00 110.00 

lt. 1.5   La Perla - M. Triacca       

 

Sforzato di Valtellina “Ronco del Picchio” docg ’16   €  130.00 117.00 

lt. 1.5   Az. Ag. Fay     
 

Sforzato di Valtellina “Il Montescale” docg ‘18    €  115.00 103.50 

lt. 1.5    Az. Ag. Nobili   
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VINI DA DESSERT  

  AL TAVOLO    ENOTECA  

Terre Lariane pass. “Càlido” igt ’24   €   24.00 21.50 

lt. 0.375   (moscato rosso)   Az. Ag. La Costa   

 

“Passione Rossa”   €   25.00 22.50  

lt. 0.50 (Buttafuoco  chinato)   Vit. F. Pellegrini     

 

Moscato di Scanzo  docg ’18   €   36.00 32.50 

lt. 0.50   Az. Ag. Locatelli Caffi       

 

Benaco bresciano bianco pass. “Turbellari” igt ’03       €   52.00 47.00    

lt. 0.50  (70% riesling renano, 30% inc. manzoni)   Az. Ag. Monte Cicogna    

 

Benaco bresciano bianco pass. “Turbellari” igt ’18        €   39.00 35.00  

lt. 0.50  (70% riesling renano, 30% inc. manzoni)   Az. Ag. Monte Cicogna    

 

“Tre Filer” Lugana da uve stramature ‘21   €   30.00 27.00 

lt. 0.375   Az. Ag. Cà dei Frati         

 

Alto Mincio pass. “Le Cime” igt ’18   €   27.00 24.50  

lt. 0.50  (50% moscato,50% garganega)    Az. Ag. Ricchi      

 

Banino Collina del Milanese pass. “Aureum” igt ‘21   €   26.00 23.50    

lt. 0.375 (malvasia di candia)   Vit. A. Panigada      

 

Provincia di Pavia Moscato pass. “Sabiö Pasì” igt ’21  €   35.00 31.50   

lt. 0.50   Az. Ag. Cà del Gè      

 

Alpi Retiche pass. “Vertemate” igt ‘23  €   44.00 39.50  

lt. 0.50  (riesling, traminer) Mamete Prevostini       

 

 

 

 

 


