
43 

 

VINI ROSSI  
  AL TAVOLO    ENOTECA  

Piemonte  

Barbera d’Alba  doc ’13  €   35.00 31.50  

 Az. Ag. Bussia Soprana 
  

Barbera d’Alba  doc ’22  €   29.00 26.00 

 Az. Ag. Bussia Soprana  

 

Barbera d’Alba sup. “Vigna Le Masserie” doc ‘21   €   29.00 26.00  

 Az. Ag. F. Boschis     
 

Barbera d’Alba sup. doc ’22  €   24.00 21.50 

 Az. Ag. E. Patrone     

Nizza “Dani” docg / dop ’18    €   44.00 39.50  

 Az. Ag. Villa Giada 
   

Nizza R.va docg ’20  €   40.00 36.00 

 Ten. Olim Bauda     

 

Barbera d’Asti “La Villa” docg ‘23   €   24.00 21.50 

– da agricoltura biologica –  Ten. Olim Bauda   

 

Barbera d’Asti sup. “Le Rocchette” docg ‘20     €   32.00 29.00 

 Ten. Olim Bauda      

 

Langhe Barbera doc ’22  €   23.00 20.50 

 Az. Ag. F. Boschis     

 

Colli Tortonesi Barbera “Monleale” doc ‘16         €   40.00 36.00 

 Vigneti Massa   

 

Colli Tortonesi Barbera “Bigolla” doc ‘11  €   61.00 55.00   

 Vigneti Massa  
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 .  AL TAVOLO    ENOTECA 

Barbaresco docg ’20  €   43.00 38.50  

 Prod. Del Barbaresco    

 

Barbaresco docg ’21  €   40.00 36.00  

 Cascina Fonda   

 

Barbaresco “Roncaglie” docg ‘21  €   45.00 40.50  

 Ten. Roncaglia - Poderi Colla     

 

Barolo “Bussia” docg ’20  €  100.00 N.D. 

 Poderi Aldo Conterno    

 

Barolo “San Lorenzo” docg ’15  €   78.00 70.00  

 D. Borgogno – Cav. Bartolomeo    

 

Barolo docg ‘18   €   52.00 47.00 

 Az. Ag. Bussia Soprana      

 

Barolo “Mosconi” docg ’10  €   85.00 76.50 

 Az. Ag. Bussia Soprana      

 

Barolo “Bussia Vigna Gabutti” docg ‘13            €   95.00 85.50  

 Az. Ag. Bussia Soprana      

 

Barolo “Bussia Vigna Colonnello” docg ‘17          €   95.00 85.50 

 Az. Ag. Bussia Soprana      

 

Dolcetto d’Alba doc ‘22     €   24.00  21.50          

DOLCETTO DEI TERRAZZAMENTI DELLA VAL BORMIDA Az. Ag. E. Patrone   
 

Dolcetto d’Alba “Brusalino” doc ‘22   €   23.00 20.50     

 Cascina Fonda   
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.  AL TAVOLO    ENOTECA  

Dogliani Sup. “Pianezzo - Vigna del Ciliegio” docg ‘19  €   28.50 25.50 

 Az. Ag. F. Boschis  

 

Dogliani Sup. “Pianezzo - Vigna del Ciliegio” docg ‘21  €   26.00 23.50 

 Az. Ag. F. Boschis  

 

Dogliani Sup. “Pianezzo - Vigne Sorì San Martino” docg ‘21  €   24.00 21.50 

 Az. Ag. F. Boschis   
 

Rosso Bacher ‘22   €   28.00 25.00  

(dolcetto) Bacher Marisa   

 

Langhe Nebbiolo doc ’21  €   26.00 23.50 

 Cascina Fonda   

 

Langhe Pinot nero doc ’15  €   36.00 32.50     

 Az. Ag. Bussia Soprana  

 

Langhe Pinot nero doc ’16  €   34.00 30.50  

 Az. Ag. Bussia Soprana  

 

Langhe Pinot nero doc ’22  €   32.00 29.00    

 Az. Ag. F. Boschis   

 

Langhe Freisa “Nei Sorì” doc ‘19     €   26.00 23.50 

 Az. Ag. F. Boschis  
  

Langhe Freisa “Bosco delle Cicale” doc ‘23  €   23.00 20.50 

 Az. Ag. F. Boschis 
   

Boca “Carlone” doc ‘20  €   38.00 34.00  

 Vit. D. Carlone   

 

Carema docg ‘18  €   64.00 57.50     

 Soc. Ag. Ferrando   
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  AL TAVOLO    ENOTECA  

Gattinara docg ’20  €   48.00 43.00     

 G. Travaglini                 

 

Gattinara “Tre Vigne” docg ‘19  €   60.00 N.D.  

 G. Travaglini                 

 

Ghemme “Cantalupo - Anno Primo” docg ‘16   €   41.00 37.00  

                                                                                     Antichi Vigneti di Cantalupo   

 

“Il Sogno” Gattinara ‘18 da uve stramature     €   85.00 N.D.  

 G. Travaglini         

 

Roero R.va “Mombeltramo” docg ‘17   €   40.00 36.00  

– da agricoltura biologica –  Az. Ag. Malvirà   

 

Roero “Torretta” docg ’23  €   28.00 25.00    

 Az. Ag. M. Porello      
   

Lessona doc ’16  €   46.00 41.50 

 Ten. Sella                      

 

Lessona R.va doc ‘13  €   68.00 N.D.  

 Az. Vit. M. Clerico       

 

Valli Ossolane Nebbiolo Sup. “Prünent” doc ‘21    €   36.00 32.50  

 Cant. Garrone                   

Gamba di Pernice ’16       €   26.00 23.50 

 Az. Ag. Villa Giada    

 

Grignolino del Monferrato Casalese “San Bastiano” doc ‘24  €   25.00 22.50  

 S. A. Castello di Uviglie      
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.  AL TAVOLO    ENOTECA 

Ruché di Castagnole Monferrato “Opera Prima per il Fondatore” docg ‘12 €   65.00 58.50 

 Az. Ag. L. Ferraris   

 

Ruché di Castagnole Monferrato “Caresana” docg ‘24  €   27.00 24.50  

 Az. Ag. F. Gatti  

 

Veneto  

Amarone della Valpolicella class. “M. Manara” doc ‘00  €  330.00 297.00  

 Cant. Valpolicella Negrar 
 

 

Amarone della Valpolicella “Pietro dal Cero” docg ‘16  €   62.00 56.00  

 Az. Ag. Cà dei Frati   

 

Amarone della Valpolicella class. “Jago” docg ‘16   €   64.00 57.50 

 Cant. Valpolicella Negrar   

 

Amarone della Valpolicella class. “Jago” docg ‘17   €   58.00 52.00 

 Cant. Valpolicella Negrar   
 

Amarone della Valpolicella class. “Camparsi” docg ‘16     €   49.00 44.00  

 Cà dei Maghi      

 

Amarone della Valpolicella class. docg ‘17    €  265.00 N.D. 

 Az. Ag. Quintarelli   

 

Amarone della Valpolicella class. docg ‘20  €   48.00 43.00     

 Cant. Valpolicella Negrar   
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.  AL TAVOLO    ENOTECA 

Valpolicella class. doc ‘23   €   23.00 20.50 

– da agricoltura biologica –  Cant. Valpolicella Negrar   

 

Valpolicella class. sup. doc ‘16    €  120.00 N.D. 

 Az. Ag. Quintarelli               

 

Valpolicella class. sup. doc ‘17  €  115.00 N.D. 

 Az. Ag. Quintarelli     
            

Valpolicella class. sup. doc ’18  €  110.00 N.D.    

 Az. Ag. Quintarelli    

 

Valpolicella class. sup. “Verjago” doc ’23  €   34.00 30.50  

 Cant. Valpolicella Negrar  

 

Valpolicella class. sup. Ripasso doc ‘18   €   30.00 27.00 

– da agricoltura biologica –  Cant. Valpolicella Negrar  

 

Valpolicella class. sup. Ripasso “La Casetta” doc ‘20   €   32.00 29.00 

 Cant. Valpolicella Negrar  

 

Corvina veronese “La Poja” igt ’13  €   98.00  88.00  

    Allegrini   

 

“Rosso del Bepi” igt ‘16   €  150.00 N.D.  

(55% corvina, 30% rondinella, 15% cab. sauv.)  Az. Ag. Quintarelli          
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   AL TAVOLO ENOTECA  

Bardolino doc ’24    €   22.00  20.00  

(corvina, rondinella) – da agricoltura biologica –   Le Fraghe                                

 

Lison Pramaggiore Merlot “Ad Nonam” doc ’13      €   35.00 31.50  

 Ten. Mosole   

 

Lison Pramaggiore Cabernet “Hora Sexta” doc ’18   €   35.00  31.50 

(cabernet franc, carmenere)  Ten. Mosole   

 

Carmenere igt ‘15 Az. Ag. Bardi   €   24.50 22.00                

 

Raboso igt (frizzante) Az. Ag. Bardi              €   21.00 19.00  

 

Raboso del Piave doc ’16  Az. Ag. Bardi  €   37.00 33.50  

 

Trentino-Alto Adige                                                            

Teroldego rotaliano “Teroldigo” doc ’22  €   25.00 22.50     

 Az. Ag. C. Fedrizzi   

 

Vigneti delle Dolomiti Rebo Massenza Rosso igt ‘19   €   26.50 24.00  

– da agricoltura biologica –  Az. Ag. F. Poli                         

 

Trentino Cabernet franc doc ‘21  €   23.00 20.50     

 Az. Ag. Simoncelli          
       

Trentino sup. Marzemino “Ziresi” doc ’21  €   23.00 20.50     

 Az. Ag. Salizzoni        
 

Alto Adige Lagrein R.va “Di Ora in Ora” doc ‘22    €   32.00 29.00 

 Az. Ag. Carlotto           
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  AL TAVOLO ENOTECA  

Südtirol Lagrein “Mühlanger” doc ‘22   €   30.00 27.00   

– da agricoltura biologica –   Brunnenhof                            

 

Südtirol Lagrein doc ’23  €   27.00 24.50 

 Cant. Tramin    
                 

Südtirol Pinot nero R.va “Maglen” doc ’20          €   44.00 39.50  

 Cant. Tramin                          

 

Südtirol Pinot nero R.va “Mazzon” doc ’21     €   46.00 41.50  

– da agricoltura biologica –   Brunnenhof                            

  

Alto Adige Pinot nero “Filari di Mazzon” doc ‘22   €   36.00 32.50  

 Az. Ag. Carlotto               

 

Südtirol Pinot nero “Marjun” doc ‘22  €   35.00 31.50     

 Cant. Tramin                  
 

Südtirol Pinot nero “Vigna Hausmannhof”  doc ‘23    €   40.00 36.00 

– da agricoltura biologica –   Haderburg   
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  AL TAVOLO ENOTECA  

Emilia-Romagna  

Terre di Veleja Gutturnio R.va “Apogeo” igt ’15  €   28.00 25.00  

 – da agricoltura biologica –  Az. Ag. M. Cordani   

 

Gutturnio “Terrafiaba” doc ‘23 (frizzante)     €   19.00 17.00  

 Az. Ag. La Tosa   

 

Lambrusco Grasparossa di Castelvetro “MonteBarello 155” dop ‘22  €   20.00 18.00  

– da agricoltura biologica –   Az. Ag. La Piana                   

 

Lambrusco di Modena “Marascone” doc ‘22 (frizzante | secco)  €   19.00 17.00 

 S. A. Zucchi                         
     

Lambrusco di Sorbara “Sant’Agata” doc ‘22 (frizzante | secco)  €   19.00 17.00  

– da agricoltura biologica –   Cant. Paltrinieri                    

 

Emilia lambrusco “Nero Maestro” igt  (frizzante)   €   21.00 19.00 

 Az. Ag. F.lli Spigaroli       
     

Lambrusco reggiano “Concerto” doc ‘24 (frizzante | secco)  €   21.00 19.00  

– da agricoltura biologica –   Medici Ermete                        
 

Umbria  

Umbria rosso “Villa Fidelia” igp ‘15   €   35.00 31.50 

(merlot, cab. franc, cab. sauv.)   Sportoletti   
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   AL TAVOLO ENOTECA  

Toscana  

Chianti Colli fiorentini docg ’21  €   24.00 21.50     

 Az. Ag. Marzocco 
           

Bolgheri sup. “Montepergoli” doc ’13    €   72.00 65.00  

(35% merlot, 40% cab. sauv.,20% syrah, 5% sang.)  – da agricoltura biologica –  Vit. E. Santini
   

Bolgheri sup. “Montepergoli” doc ’16    €   70.00 63.00 

(35% merlot, 40% cab. sauv.,20% syrah, 5% sang.)  – da agricoltura biologica –  Vit. E. Santini
   

Bolgheri sup. “Montepergoli” doc ’19    €   66.00 59.50 

(35% merlot, 40% cab. sauv.,20% syrah, 5% sang.) – da agricoltura biologica –  Vit. E. Santini      
 

Bolgheri “I Montali” doc ‘19   €   38.00 34.00 

(merlot, cab. sauv., syrah, sangiovese)  Vit. E. Santini                                        

 

Toscana Merlot “Mero” igt ‘19    €   88.00 79.00 

– da agricoltura biologica –   Vit. E. Santini     
 

Toscana Sangiovese “Brigo” igt ’20  €   34.00 30.50  

 Az. Ag. G. Gorelli                 

Toscana “Estatatura” igt ‘19   €   36.00 32.50  

(50% sangiovese, 50% carignan)  – da agricoltura biologica –  Barone Pizzini   

 

Morellino di Scansano “Ribeo” docg ‘22/23    €   22.00 20.00  

  Az. Ag. Roccapesta        

Rosso di Montalcino doc ‘20     €   44.00 39.50  

 Az. Ag. G. Gorelli   

Rosso di Montalcino doc ‘23    €   42.00 38.00  

  Az. Ag. Le Chiuse   
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  AL TAVOLO ENOTECA  

Marche  

Lacrima di Morro d’Alba doc ’24  €   25.00  22.50  

 Cant. Giusti  

 

Campania  

Irpinia Aglianico “Terra D’Eclamo” doc ‘23    €   60.00 N.D. 

 Quintodecimo                       

 

Basilicata  

Aglianico del Vulture “Serra del Prete” doc ‘20   €   28.00 25.00  

– da agricoltura biologica –  Az. Ag. Musto Carmelitano     

 

Puglia  

Salento Primitivo “Mezzanotte” igp ‘22  €   28.00 25.00     

 Vit. Morella                             
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  AL TAVOLO ENOTECA  

Sicilia  

Sicilia “NeroSanloré” igt ’03    €   60.00 54.00  

(nero d’avola) – Pachino (Sr)   Az. Ag. Gulfi   

 

Sicilia “NeroSanloré” igt ’06    €   55.00 49.50  

(nero d’avola) – Pachino (Sr)   Az. Ag. Gulfi   

 

Terre Siciliane “NeroSanloré” igt ’16    €   50.00 45.00  

(nero d’avola) – Pachino (Sr) – da agricoltura biologica –   Az. Ag. Gulfi   

 

Sicilia “NeroBufaleffj” igt ’08    €   52.00 47.00 

(nero d’avola) – Pachino (Sr)  – da agricoltura biologica –  Az. Ag. Gulfi   
 

Terre Siciliane “NeroJbleo” igt ’21    €   27.00 24.50  

(nero d’avola) – Chiaramonte Gulfi (Rg)  – da agricoltura biologica –  Az. Ag. Gulfi   

 

Terre Siciliane “Pinò” igp ’13   €   64.00 57.50  

(pinot nero) – Randazzo Etna (Ct)  – da agricoltura biologica –  Az. Ag. Gulfi  
 

 

 

da agricoltura biologica = organic farming  


